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L'Initial 2020 (2 étoiles, coup de coeur, guide 2023)

Le vin impressionne d'emblée par la profondeur de sa robe. D'une
grande richesse, son nez offre un caractere confit, reflet du
millésime, généreux en fruits noirs compotés, pruneau et figue,
relevés d'épices. Cette palette se confirme dans une bouche a la
fois dense , ronde, suave et fondue, servie par une fraicheur qui
assure son €légance.

L'Initial 2019 (1 étoile, guide 2021)

Robe intense et profonde, un nez mr, épicé et fruité (pruneau,
noyau, créeme de myrtille) et un palais consistant, ample et charnu,
aux tanins serrés mais enrobés.

Le Monde d'Aprés - Malbec 2020 (1 étoile, guide 2023)

Il tire du malbec un bouquet fruité et épicé (noyau, réglisse, avec
du cassis en bouche) et un palais charnu, charpenté, droit et vif.

...............................................................................................................................................................

L’Essentiel 2016 (sélectionné, guide 2020)

Robe profonde, nez boisé, alliat la réglisse et le cacao a la mire, au
cassis et aux fruits rouges, palais ample et long, aux arémes
intenses de fruits noirs , marqués par des tanins boisés encore
stricts en finale : il évoluera dans le bon sens méme si certains
jurés recommandent de la boire jeune.

L’Essentiel 2015 (2étoiles, coup de cceur, guide 2019)

La profondeur de la robe, son intensité et sa brillance ne laissent
aucun doute sur la concentration de ce vin né du merlot et de
I’'abouriou. Le nez confirme en développant des notes intenses de
fruits tres murs, de poivre, de vanille et de réglisse. Une attaque
franche ouvre sur une bouche a l'unisson du bouquet, riche, suave
et dense, portée par des tanins solides, étirée dans une belle et
longue finale réglissée. Un vin puissant et complexe, au tres bon
potentiel de garde.



LYUE DU VIN DE
uANC “'.

o N

.tﬁ

Le Monde d’Apres 2019 89/100

Joli jus expressif autour du particulier abouriou. Tout est
tendre. En finale, le tanin canaille se tend.
RVF n°647 - Jan 2021 - Karine Valentin

L’Essentiel 2017

Belle maturité et potentiel génial. Confit de fruits rouges au
nez, poudre de cacao sur une structure puissante, mais
soyeuse.

Finale intense.

RVF N°622, 06/2018 - Karine Valentin

L’Essentiel 2016 14,5/20

rouge consensuel, aux tanins habilement travaillés et a la
finale enveloppée.
RVF N°612, 06/2017 - Alexis Goujard
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L’Initial 2016

On le croirait bordelais, mais a y sentir de plus pres, c’est un
marmande. Ici, a Beyssac, sur le coteau en pente douce,
s’affirme la tension d’un fruit tendre sur une matiere délicate,
et de la finesse a profusion. Dans un millésime qui reste
distingué, le rouge garde cependant une certaine puissance
pour vieillir quelques mois supplémentaires en cave.

C&VdF Hors Série "Sud Ouest: l'avenir de la région”, 09-
10/2018 - Karine Valentin
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Le Domaine (2 étoiles)

Les vins produits sont denses, suaves, et ne manquent
d’aucune saveur. Ils naissent sérieux et vigoureux, ils se
fondent et se révelent apres trois ans.

L'Essentiel 2017 (91/100 guide 2023)

Précis, frais et structuré, tanins présents, corps agréable et
fin, finale honnéte et fraiche

L'Essentiel 2016 (15,5/20 guide 2019)

Robe noire, nez tres prune et cerise noire, touche florales,
mentholées, tres pur, bouche franche, charnue, poivrée et
florale, avec de la densité, de la seve, de la saveur et de
I’énergie.

L'Essentiel 2015 (17/20 guide 2020)

Complexe et intense au nez, ce vin puissant, extrait, riche et
ambitieux est a réserver a une belle viande.

...............................................................................................................................................................

L’'Initial 2019 (89/100 guide 2023)

Plus d'éclat aromatique et de naturel d'expression, extraction
maitrisée, tanins fins, finale un peu courte

L’Initial 2018 (88/100 guide 2023)
Bien fait, classique souple et net

L’'Initial 2017 (15/20 guide 2019)

Belle énergie profonde et savoureuse, équilibre sur les fruits
rouges

L’Initial 2016 (14,5/20 guide 2020)
Fruité, croquant, bon équilibre.
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Essentiel 2014

Pour la beauté du geste donc
mais surtout pour recouvrer les
essences subtiles des cépages,
dont I’abouriou, autochtone mal
aimé. Celui-la, Fred n’en est pas
peu fier, il I’a remis au gott du
jour pour recoller a la vérité du
terroir, jusqu’a laisser planer un
doute sur la provenance de cet
Essentiel 2014 sombre et dense
comme un sudiste. Ce Domaine
de Beyssac 2014 est dominé par
I’abouriou, qu'une proportion
moindre de merlot vient
attendrir un peu. Ce millésime
assez difficile et peu productif
donna un peu plus de 4 00O cols
mais fit naitre, nous ’avons vu,
un vin puissant et souple a la
fois, sans concentrations
excessives et engourdissantes.
On aime l'idée d’un vin qui
laisse parler le terroir et donne a
voir ’honnéteté d’un vigneron.

Henry Clemens
La boutanche du mois (extrait) -
09/2018
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Le Monde d'Apres 2019

Nous aimons tout
particulierement le nez riche
et ample de ce vin rouge qui

révele un coeur de griottes
noires, des mures
ensauvageées et de la réglisse..
rien que ¢a ! En bouche, peu
en reste, le vin exprime
quelque chose de minéral ou
de crayeux, selon, avant de
laisser poindre, en volutes
expressives et successives,
réglisse et fruits noirs
légerement confiturés. Le vin
est d’'une magnifique
fraicheur, d’une rusticité
assumée. Un vin du monde
d’apres qui rappellerait un vin
d’antan, de cet autrefois
magnifié ou mythifié, ou 'on
acceptait de bonne grace que
le terroir se méle au vin.

Henry Clemens
La boutanche du mois (extrait) -
10/2020
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L'Essentiel 2015

On l'a déja dit a son vigneron, Frédéric Broutet, mais ce vin a
tout ce qu’'on aime. Des fruits noirs, du café, des épices, de la
charpente et un goat de reviens-y. Merlot et abouriou font la
bonne paire.

L'Essentiel 2014

On goute les vins de Frédéric et Véronique Broutet, et
I’Essentiel, a majorité d’abouriou , avec son élevage en
barrique qui permet de beaux arémes de fruits murs,
légerement vanillés.

L’Initial 2017

On aime toujours autant les vins de la famille Broutet a
Marmande. Ils sont généreux, puissants et délicats tout a la
fois. L’Initial, avec ses arémes de fruits et d’épices qui
envahissent le palais, ne dépare pas la collection : un régal !
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Decanter ECANTER
WINE AWARDS MA GA ZINE.

L'Essentiel 2018 (Bronze - 88/100 DWWA 2021)

Fine black fruit concentration with layers of mocha and smoky
characters on the palate.

L'Essentiel 2017 (Silver - 90/100 DWWA 2020)

Vibrant and high toned nose of blackberry, violets and mineral
smoke. Juicy, jammy mouthfeel with fine, lifted acidity and
rounded finish.

L'Essentiel 2016 (Silver - 90/100 DWWA 2019)
Complex blackcurrant, tobacco leaf, dried lavender and white
pepper nose. The palate is spicy and energetic with bold
tannins and plenty of extract. Long, spicy finish.

L'Essentiel 2014 (Gold - 95/100 DWWA 2016) W

Concentrated, mouth-filling and plump with deep, rich red
fruits, layers of caramel, intriguing herbal notes and the
lightest hint of brioche. Rich, ambitious and full bodied, with
bags of fruit extraction and ripeness, enticing spices all framed
with structured tannins. An exciting wine with ageing
potential.

L’'Initial 2019 (Bronze - 89/100 DWWA 2022)
The nose shows dark cherry and black currant aromas.
Grippy tannins, showing freshness. Tasty finish..

L’'Initial 2016 (Bronze - 86/100 DWWA 2019)

Pretty aromas of tomato leaf, summer red berries, flowers and
spices. The palate is dense with chewy tannins and fair length.
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L’Essentiel 2018 (16/20)

Black fruit and stemmy tannins. Roasted mushrooms and wet-bark
freshness. Raw and honest. (TC)

-

L‘Essentiel 2017 (16/20)
Chunky, rustic red fruit and tannins. Loads of earthy, red-dust
and blitzed cassis-bark spices. Bold and rugged. (TC)

L'Essentiel 2015 (16,5/20)

Leather and chestnuts on the nose, but rich, tightly clenched damson
fruit on the palate. A touch of peach stone, in texture as well as flavour.
Lots of energy and just a little fiery at the back of the throat. There's a
scent of fresh-dug mushroomy earth that hovers above the wine to
begin with but embeds itself in the finish. This is a wine that makes me
want a bowl of truffle risotto. (TC) Drink 2019-2025

I'Essentiel 2014 (16,5/20)

Dried fruit and bresaola, getting deeper and more concentrated into the
palate. Damsons, again. A touch of beef bone marrow, savoury and rich
and broad with a tobacco-leaf lift. Lots of slightly astringent tannins
bringing a burly structure and pulling the power of the wine into shape.
(TC) Drink 2020-2026

L'Essentiel 2013 (15,5/20)

Leathery nose. Tangy, almost sour red fruit, not as ripe as more recent
vintages, with a strong brewed-tea-leaf aftertaste. Lots of rustic
tannins, mellowed by time, like the wash of water on trees. Roasted
plums and a bit of grilled herbs. Finishes just a little short. (TC) Drink
2017-2021



JANCIS Jamcis
ROBINSON Pooiso.
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L’'Initial 2020 (15.5/20)

Meaty, raw, honest, peppery. A wine full of punchy sinews. Rust

and blood and young-boy sweat. A wine that reminds me, almost

poignantly, of SE Hinton's book, The Outsiders, and Ponyboy. (TC)

L‘Initial 2019 (16.5/20)

Wiry, wild, blackcurrants and blackjacks and ink dust and soot.
Everything about this wine is on the edge: ragged jeans and knife in
pocket and cowboy boots and scrappy blue-ink tattoo. Muscled and
wiry as a rodeo cowboy. (TC)

L‘Initial 2018 (16.5/20)

Masses of sweet blackcurrant, right to the edge of cassis.
Driftwood-ragged-smooth tannins drift into woodland violets and
the sweetness of shiitake powder. A quiet, thoughtful wine tugging
at heartstrings and hope. (TC)

L’'Initial 2017 (16,5/20 Good Value)

So chock-full of black-cherry intensity that I got goosebumps! Dark
and sweet and ripe with a lick of liquorice on long, sinew-and-
muscle tannins. The sweet-spice leafiness of freshly picked bay leaf

lingers on the finish. Glossy and so delicious I wanted to lick my
wine glass. At €10, GV. (TC) Drink 2019-2023

L’'Initial 2016 (16/20)

A little like bruised/stewed damsons on the nose. The same
intensity of heat and grippy acidity on the palate, although the
tannins are a bit more rugged and chunky. Slightly drying and you
can feel the heat more than in 2017, but the fruit is plump and full.
(TC) Drink 2018-2021
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L'Essentiel 2017 (90/100)

A wine dominated by the recently-revived Abouriou, this is perfumed,
wood aged and juicy. It is a ripe wine, balanced tannins and red berry
fruits. Aciidity and spice are right there. The wine is ready to drink.
(Roger Voss)

CNTHUSITIAST

L'Essentiel 2016 (92/100)

Rich in tannins and with a swathe of juicy black fruits, this five-year-old
wine still bursts with energy. Good acidity balances the structure and
fruit. While ready to drink, the wine could age further, at least until 2023.
Organic. (Roger Voss)

Le Monde d'Aprés 2020 (88/100)

This is a rare wine, 100% Abouriou, a wine ripe in juicy fruits and open
tannins. It does have structure, but the attraction of the wine is its
blackberrt flavors that are lightly spiced and succulent. Drink from 2024.
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L'Essentiel 2018 (89/100)

L'Essentiel 2015 (91/100)

This is powerful wine, bursting with dark red fruit, spices and potent
alcohol, a combination that reminded one taster of RC Cola and whole-
hog barbecue at his grandfather’s. Putting it next to that fatty, charred
meat would help to grease its wheels and provide a counterpoint to the
velvety richness.

L'Initial 2019 (88/100 Best Buy)

Le Monde d'Aprés 2019 (91/100)

Its rustic peppery aromas dive into a burly wall of tannins before they
all settle into a dark chocolate texture. This is proper country wine, so
take a tannin-management cue from the Greeks and chill it alongside
grilled goat with a purple-olive tapenade and lots of black peppercorns.



